
Viel Vergnügen beim Brunchieren!

DAS WIRTSHAUS VON 
MARKUS STÖCKLE



HEISSGETRÄNKE

KAFFEE Mame	 8.50
À discrétion - mit oder ohne Milch 

ESPRESSO | DOPPIO Mame	 4.50 | 6

PORTION TEE	 6.50
Grün, Schwarz, Pfefferminze, Verveine

FRISCHER ORANGENSAFT 20cl	 6

HAUSGEMACHTES 

 

EISTEE 30cl	 5.50 

LIMONADE 30cl 	 6.50

SAUFERTS

Heiss- und Softgetränke



BIER AUS BAYERN

TEGERNSEER HELL 33cl	 7

AUGUSTINER WEISSBIER 50cl 	 8.50

SCHNEIDER WEISSE ORIGINAL 50cl	 8.50

KÖNIG LUDWIG WEISSBIER 50cl	 8.50

OFFENAUSSCHANK	 1dl

SEKT BRUT „BLANC DE BLANCS“	 12.50 | 79
Weissburgunder, Chardonnay
Gut Hermannsberg, Nahe, DE, N.V. 

CUVEÉ MARGUERITE 	  12 | 82
Muscat Blanc de Petits Grains, Zibibbo, Macabeu
Matassa, Roussillon, FR, 2022

SILVANER	  11 | 74
Weingut am Stein, Würzburg, DE, 2022

FENDANT	 11.50 | 79
Chasselas
Domaine de Beudon, AOC Valais, CH, 2022

SAUFERTS

Alkoholisches 



WEISSWURST & ZUGEHÖRIG´S 

PAAR WEISSWURST	 14.50
Frisch gebrüht, mit süßem Senf  & Brezen

A WEISSE KRÄUTER KÄSWURST	 18
Frisch gebrüht, mit süßem Senf  & Brezen

WOLPERTINGER KRAUTWURST	 22
Von Reh, Ente & Wildsau 
Frisch gebrüht, mit Brezensauce, Meerrettich & Nage

ZUGEHÖRIG`S

ROSIS KAVIAR 
Kaviari Paris, Rosi Edition
Der bessere Weißwurstsenf. 
Es gibt nix bessers wia was guads.

OSCIETRA, PRESTIGE 

10 G 	 30
30 G 	 80
50 G 	 110

SCHMANKERL

Frühschoppen



SCHMANKERL

Frühschoppen

SCHÖNE KLEINICHKEITEN

5´ BIO EI	 4.50

ÜBERRASCHUNGS EI	 12
Wachtelei umhüllt mit Wolpertinger Brät 
und frisch gebacken

KRÄUTER RÜHREI	 12.50

BROT & BREZEN GANGERL	 9
Im Haus gebacken & serviert mit bayrischem 
Olivenöl

AUFSTRICH	 je 3.50
Marmelad / Honig / hausgemachte Nutella

OBATZTER	 8
Ein Traum von Penicillium Camemberti

KÄSE	 12
Hochmoor

BEINSCHINKEN	 17.50
Mit rassigem Meerrettich

GEBEITZER SAIBLING	 18.00
Mit Meerrettich, Belperknolle & konfiertem Eigelb

RADI	 16
Frisch & knackig, als Salat
Herzhaft abgeschmeckt mit Kombu



SCHMANKERL

Frühschoppen

STRAMMER MAX	 22.50
Gesogen mit getrüffelter Zwiebelmilch, dressiert mit 
Schinken, Meerrettich & Spiegelei 

ROSI‘S WIENERLE	 17.50
Einklemmt im Armen Ritter
Gesogen mit getrüffelter Zwiebelmilch, Sauerkraut
& Brauner Spezial-Sauce

VERSOFFENE JUNGFER MIT KÄSE & 	 26
PÉRIGORD TRÜFFEL
Gesogen mit getrüffelter Zwiebelmilch
Serviert mit Gruyere, Vacherin & Romadur
Dazu Zwetschgen Brenne



KINDER TELLER	 16
Süsser Brioche mit hausgemachtem Nutella

DER ZOPF	 18
Feuchtfröhlich-triefend serviert, mit Marsala und Vanille

FRÜCHTE CARPACCIO ELIF	 24 

SCHMANKERL

Frühschoppen

Die Euterblumen in 
drei Dimensionen!



Unser Schwein, Kalb, Fisch & Geflügel beziehen wir aus nach-
haltigen Produktionen aus der Schweiz. Die Muscheln stammen 
aus dem Zürichsee sowie Italien. Trüffel kommen aus Frankreich 
und den Hummer beziehen wir aus der Küste von Main (USA & 
Canada). Wenn immer möglich beziehen wir unsere Produkte in 
BIO-Qualität aus der Region

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleran-
zen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf  
Anfrage gern. 

Alle Preise in CHF & inkl. 8.1% MwSt.
Jahrgangsänderungen bei allen Weinen vorbehalten.

Famose Geschichten 
zum Essen!
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