
HALL OF FAME

Die famosen Rosi-Klassiker. Zur Ergänzung 
der Menüs oder einfach an der Bar.

OBATZTER       12.00
Ein Traum von Penicilium Camemberti

ALLGÄUER WURSTSALAT MIT KERNÖL         15 | 21.50
Dem Michel sei Dank!

ARMER RITTER                                                       21.50
Aus Sauerteig mit Flusskrebsen, dressiert  
Mit Schinken und Muscheln. Nach J. Rottenhöfer, 
Dem Leibkoch von König Ludwig (1858)

DAS CORDON BLEU                                               42.50
Gefüllt mit Speck & Sherry Fondue,
Dressiert mit Preiselbeere & Meerrettich-Kräutern

KALB IM HUHN                                                        64.50
Poulet hohlausgelöst, gefüllt mit Kalbsfarce & 
Kräutern. Nach J. Rottenhöfer, dem Leibkoch 
Von König Ludwig (1858)

ALLGÄUER KÄSSPÄTZLE                                       20.50
Mit Schmelzzwiebeln, Röstzwiebeln & Schnittlauch
Nach Anneliese Stöckle

SCHMANKERL MENÜ    CHF 96.– 
Die heitere Bayern-Rundfahrt mit den wichtigsten
Sehenswürdigkeiten serviert in vier Gängen. 
Kleiner als das WIRTSHAUS MAXIMUS, aber 
mindestens genauso bayrisch.

UNTER UNSEREM HIMMEL
Nitro-Wolke zum Frohlocken

BROT & BREZEN
Hausgebacken. Dazu Bayerisches Olivenöl

JELL-O-SALAT
Eine Odé an Marie-Antoine Carême &
Den bayerischen Hausfrauen aus den 60ern

RADI WICKERL
Geschmortes Pflanzerl
Dazu Sansho, an eingelemtem Kombu & Radi

ALLGÄUER KÄSSPÄTZLE
An Schmelzzwiebeln, Röstzwiebeln & Schnittlauch
Nach Anneliese Stöckle

DIE DAMPFNUDEL
Mit Miso-Vanille-Sabayon & Zwetschgenbrenne

WEINBEGLEITUNG INKLUSIVE TOP UP     53.-
                 pro Person



KONFIERTES LAMM
Mit Kümmel & Minze

ALLGÄUER KÄSSPÄTZLE
Mit Schmelzzwiebeln, Röstzwiebeln & Schnittlauch
Nach Anneliese Stöckle

STAMPERL IM LATEX
Ein Hauch Glückseligkeit

DON`T EAT THE YELLOW SNOW
Sorbet mit geeistem Punsch Romain

DER SCHWAN
Mandelkuchen mit Apfelterrine, Rosenquark & 
Fenchelsamen

BETTHUPFERL

GETRÄNKEBEGLEITUNG     75.-
Bestehend aus Weinen & Spirituosen         pro Person
Oder alkoholfreie Variationen

WIRTSHAUS MAXIMUS    CHF 160.– 
MENU

Dieses pralle Rosi-Erlebnis führt Sie in dreizehn 
Gängen auf  eine Entdeckungsreise quer durch 
unser bayerisches Absurdistan.

UNTER UNSEREM HIMMEL
Nitro-Wolke zum Frohlocken

LAMINIERTE BREZN TUILE 
Mit Schinken & Meerrettich

KARTOFFELKAAS
Mit Nori & Felchenrogen

HOPFEN KALTSCHALE
Mit Limette & Grüntee

BROT GANGERL
Dazu bayerisches Olivenöl

JELL-O-SALAT
Eine Odé an Marie-Antoine Carême &
Den bayerischen Hausfrauen aus den 60ern

SAIBLING
In Earl-Grey gebeizt, serviert mit Perigord-Trüffel
Nach Blumenmädchen-Art
Hommage an Henri-Paul Pellapart


